
FSSC22000（食品安全システム）

ソリューション

ビジネスビジョン

「食の安全」に関する消費者意識の向上を受け、サプライヤーに対して全世界で広く認められている食品安全規格

への適合性証明を要求する小売業者が増加しています。過去数年間で、サプライヤーや諸団体が開発・運営する

プライベート規格を含め、「食の安全」に関する規格の存在が注目を浴びるようになりました。

しかし、各製造業者が複数の食品安全規格に従って審査・認証を受けたことにより、製造業者自身、そして消費者

双方に混乱を招くという事態を引き起こしています。

FSSC22000とは

FSSC22000はオランダにあるFSSC財団が開発・運営する、食品サプライチェーン全体を対象とした認証スキーム

で、下記の要求事項が含まれています。

• ISO22000に準拠した食品安全マネジメントシステム

• セクター固有の前提条件プログラム（ISO/TS22002-1やISO/TS22002-4など）

• FSSC追加要求事項

組織にとってのメリット

• 国際的な食品安全スキーム

• GFSIベンチマーク承認規格

• 公認規格に基づく内容

• グローバルな大手小売店チェーンへのアクセス（認証取得を商品取り扱い要件とする大手チェーンが増加）

• 重大な食品リスクを最少化

• 社内プロセスを効果的にコントロールし、失敗リスクを最少化

ネットワーク

認証実績

国際的評価

ワンストップ審査

ビューローベリタスが選ばれる理由

140か国1,600の拠点

ビューローベリタス各国が持つノウハウを共有

お客様が展開する国内外の事業ネットワークをカバー

約150,000社の企業に対する認証実績

ISO22000の策定に際しては、当初より技術委員会であり、デンマークDANAKからISO22000
の審査機関として世界で最初に認定。英国UKASの認定も取得。

FSSC22000については、2011年にUKAS（英国）より認定を取得。

各規格の審査の一貫性・最適化・効率化を実現



認証取得までの流れ

お問い合わせ
ご相談
お見積提出
ご契約

予備審査
（オプション）

初期審査
（第1段階審査）

本審査
（第2段階審査）

認証書の発行

再認証審査
（継続的な改善）

 マネジメントシステム
審査サイクル

維持審査

よくある質問

Q：

A：

Q：

A：

関連サービス

• 食品安全原則の組み合わせ

ISO22000規格は、HACCP原則および適用ステップと、他の前提条件プログラム（PRP）をダイナミックに結び付

け、複数の管理手段の組み合わせを通して、食品安全ハザードのコントロールを可能にします

• お問い合わせ

• ご相談

• お見積提出

• ご契約

• 予備審査（オプション）

• 初期審査（第1段階審査）

• 本審査（第2段階審査）

• 認証書発行

• 維持審査

• 再認証審査：3年後の再認証

経験豊富な営業担当が、多種多様のご要望に応じたご提案をします。

ビューローベリタスジャパン株式会社

システム認証事業本部

https://www.bureauveritas.jp/certification

〒220-0012　横浜市西区みなとみらい4丁目6-2
　　　　みなとみらいグランドセントラルタワー11階
TEL：045-274-7694　FAX：045-274-7753
cersalessupport.yok@bureauveritas.com

FSSC22000は、フードチェーンに関わるあらゆる組織に適用できますか。

FSSC22000スキームに記されている食品サプライチェーンの組織のみを認証対象としています。

既にISO9001認証を取得しています。新たにFSSC22000認証を取得し、認証を置き換えるべきですか。

いいえ。規格の目的がFSSC22000は食品安全、ISO9001は品質と、異なる規格ですので、両方の認証を維

持していただくことで補完し合うことが可能と捉えています。


